
HOFF & ARONIJA

PREZENTACIJA



HOFF

• Osnovna delatnost nam je uzgoj i prerada aronije.
• U blizini Beograda posedujemo plantažu aronije 

na površini od 5ha što je i jedna od tri najveće 
takve plantaže u Srbiji. 

• Naša proizvodnja organizovana je po principima 
dobre proizvođačka prakse. 

• Prva smo firma u svetu koja je aroniju približila 
potrošačima i od gorkog i oporog ukusa iz nje 
izvukla najbolje.Dve godine istraživanja dovele su 
nas do dva gastronomska proizvoda, a to su 
nadev i preliv. 



HOFF

• Želja nam je da ovo super voće, aroniju, i sve 
njene blagotvorne mogućnosti približimo širokoj 
populaciji. 

• Poslovanje nam se zasniva na proizvodnji 100% 
prirodnog matičnog soka. 

• Da bi proširili primenu aronije, osmislili smo 
proizvode sa izuzetno malim procentom šećera 
koji se, u osnovi, koristi samo u procesu 
odgorčavanja ploda. 

• Ovi proizvodi se kuvaju u sopstvenom soku a 
zahvaljujući originalnim receptima, u njima smo 
zadržali i veliki procenat celog ploda.



ARONIJA

• Aronija (Aronia Melanocarpa) je bobičasto voće veoma nalik
borovnici.

• Aroniju su otkrili severno - američki indijanci koji su aroniju koristili u 
hlebu kako bi hleb stajao duže i ne bi se stvarala buđ. Koristili su je u 
ishrani ali i lečenju. 

• Često je nazivaju i sibirska borovnica, iako je njena postojbina
Severna Amerika, valjda zato što je rano dospela u Sibir… ili zbog
toga što je otporna na veoma niske temperature, čak i na mraz do 
-45°C. 

• Raste u obliku grma i ukoliko ima dovoljno prostora može dostići
visinu od oko 2 metra. 

• Jestivi i lekoviti deo biljke je plod koje je nešto oporijeg ukusa od
borovnice. Interesantna je i činjenica da se plodovi aronije dobro
održavaju na grmu tako da se mogu brati čak i dva meseca nakon
sazrevanja.

• Aronija je najveći antioksidans na svetu,najbolji čistilac organizma i 
najjači prirodni proizvod koji pomaže u borbi protiv kancera 



PROIZVODI

• 100% prirodni matični sok aronije

• Hladno ceđen

• Bez dodate vode

• Bez dodatog šećera

• Bez konzervansa

Najbolje konzumirati jednu čašicu

0,03l dnevno ili kao dodatak  

soku, limunadi, ceđenoj jabuci,smutiju...



PROIZVODI

• NADEV je namenjen poslastičarima, 
pekarima, termostabilan proizvod od koga 
se proizvode štrudle, torte..



PROIZVODI

• PRELIV je namenjen za mešanje u 
jogurt, za prelivanje sira, mesa...



PROIZVODI

NISKOKALORIČNI NAMAZI, KOMBINACIJA 

ARONIJE I DRUGOG VOĆA

• MALINA

• JABUKA

• ŠLJIVA

• KAJSIJA



Mnogi je smatraju najzdravijim voćem na svetu!



HEDONIZAM



PRIMENA I REFERENCE

HoReCa,L&T/KA

Uz hotelski doručak,kao dodatak 
limunadi,soku od ceđene jabuke,ananasa...

Kao nadev za poslastice...

Kao preliv za meso, sir,poslastice,sladolede, 
...

Kao gotov proizvod za konzumaciju...




